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Najwyzszy poziom jakosci produktéw mlecznych

Arla Foods a.m.b.a. to globalny koncern
mleczarski i spoidzielnia zrzeszajgca
producentéw mleka z siedmiu krajow
europejskich. Pod wzgledem ilosci
przerabianego mleka koncern jest pigtym
co do wielkosci przedsiebiorstwem
mleczarskim na swiecie i najwiekszym na
Swiecie dostawca produktow
mleczarskich o jakosci Bio.

Produkty mleczarskie pod kontrolg

Aby zapewni¢ wysokg jako$¢ produktow,
w nalezacym do przedsiebiorstwa dziale
analiz sensorycznych zywnoS$ci
przeprowadza sie obszerne testy
jakosciowe na rozmaitych produktach
mleczarskich. ,Przy zastosowaniu
i przeprowadzaniu naszych metod chodzi

przede wszystkim o reprodukowalnosé,
niezawodnos$¢ i powtarzalnos¢. Czynniki
niepewnosci pomiaru powinny byé przy
tym zredukowane do minimum, aby
umozliwi¢ powtdrzenie wynikow
w kazdym momencie”, objasnia Bettina
Krédmer, pracujgca na stanowisku Senior

Sensory Specialist w jednostce
biznesowej Arla Consumer Central
Europe (CCE).

Test przydatnosci do spozycia lub
przyspieszony test starzenia

W komorach do symulacji warunkow
srodowiskowych przeprowadza sie
miedzy innymi testy stabilnosci
i przydatnosci do spozycia, czyli tzw.
LShelf-life tests” na sSwiezych produktach

A Testowanie nabiatu i produktow mlecznych — $wiezych i o przedtuzonej trwatosci.

Postawione zadanie
» Testy trwatosci produktow mlecznych
i nabiatu

» Badania stabilnosci produktu i jakosci
opakowania

Programowanie odmiennych cykli

» Jednakowe warunki temperaturowe
w catej partii badanego materiatu

» Szybkie zmiany temperatur

» Symulacje rozmaitych stref
klimatycznych z o$wietleniem/
wilgotnoscig, np. dla zbadania
warunkéw przy eksporcie

Rozwigzanie BINDER

» Inkubator z chtodzeniem
kompresorowym serii KB do
bezpiecznej i reprodukowalnej
inkubac;ji

» Komora dynamicznych zmian
klimatycznych MK 240 do testowania
opakowan w dynamicznie
zmieniajacych sie warunkach

» Komora klimatyczna KBF LQC
z oswietleniem i regulacjg
wilgotnosci, przeznaczona do
zaawansowanych testow stabilnosci

» Komora fitotronowa KBW 720
z jednakowym rozktadem
Swiatta i statymi warunkami
temperaturowymi w catej partii
badanego materiatu



mlecznych i nabiale, jak réwniez
przyspieszone testy przydatnosci do
spozycia (ASLT) na produktach
o przediuzonej trwatoéci. Do tego celu
laboratorium uzywa zaréwno inkubatora
z chtodzeniem kompresorowym serii KB,
jak tez komory fitotronowej
z os$wietleniem serii KBW od firmy
BINDER. W poréwnaniu do testu shelf-
life, w ktéorym symuluje sie
przechowywanie w czasie rzeczywistym,
przy przyspieszonych testach
przydatnosci do spozycia sprawdza sie
stabilnos¢ i trwatos¢ produktéw np. przy
podwyzszonej temperaturze, ale
w skroconym czasie. W komorach do
symulacji warunkéw $rodowiskowych
testowane sg réwniez opakowania
przy uwzglednieniu zachowan
konsumenckich i warunkéw panujgcych
podczas dystrybucji.

Opakowania na stanowisku badawczym
Aby zagwarantowa¢ maksymalnie
wysokag jakos¢é materiatéw
opakowaniowych, w komorach
dynamicznych zmian klimatycznych serii
MK przeprowadza sie obszerne badania

LW naszych zastosowaniach

chodzi przede wszystkim

o reprodukowalnosc, niezawodnosc
i powtarzalnosc. Dlatego
zdecydowalismy sie na produkty
firmy BINDER”.

Bettina Krémer, Senior Sensory Specialist

w dynamicznych warunkach i przy
szybkich zmianach temperatury.
Laboratorium pracuje przy tym w oparciu
o specjalne normy, jak np. DIN 10955
Analiza sensoryczna - Badanie
materiatow opakowaniowych
i opakowan do artykutdéw spozywczych

A Silvia Hager, Sensory Assistant

lub DIN EN 1230 Papier i tektura
przeznaczone do kontaktu z zywno$cig —
Analiza sensoryczna — Czes$¢ 1: Zapach
i Czes$¢ 2: Obcy smak.

Testy trwatosci pod wptywem Swiatta

Ale takze Swiatto o okreslonej diugosci
fali moze mie¢ wplyw na trwatosc
produktow. Dlatego korzysta sie z komor
klimatycznych do testéw stabilnosci serii
KBF LQC. Wyréznia je wyjatkowa
koncepcja oswietlenia. Jej
najwazniejszymi cechami sg wysoka
doktadno$¢ temperatury oraz jednorodny
rozktad oswietlenia na catej powierzchni
uzytkowej dzieki opatentowanemu
kloszowi kaset oswietleniowych. Komora
klimatyczna do testow stabilnosci
z pomiarem dawki Swiatta dysponuje
specjalnymi, opatentowanymi,

Zalety
» Reprodukowalne warunki testow

Wysoka jednorodno$c¢ temperatury
Liczne mozliwosci programowania

Jednolita dystrybucja $wiatta

vV v.v Vv

Precyzyjna regulacja wilgotnosci

Obszar zastosowania
» Przemyst spozywczy

» Przemyst farmaceutyczny
» Przemyst kosmetyczny

» Technika obrébki powierzchni

A Komora klimatyczna do testow
stabilnosci KBF LQC
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sferycznymi czujnikami Swiatta do
realnych pomiaréw na poziomie probek.
Cel i korzys¢ ich zastosowania polega na
zapewnieniu standaryzowanych,
reprodukowalnych wynikéw. ,Elastyczne
programowanie rozmaitych cykli jest
decydujgce i bardzo pomocne w naszej
pracy”, mowi Bettina Kramer. ,Ze
wzgledu na rézne poziomy temperatury,
regulacje wilgotnosci i automatyczne
wylaczanie oswietlenia, komory do
symulacji warunkéw Srodowiskowych
oferujg rozliczne mozliwosci
zastosowania w przypadku
najrézniejszych wymagan stawianych
przez klientdow. Umozliwia to nam
analizowanie naszych produkiéw pod
katem ich stabilnosci i jakosci w catym
tancuchu tworzenia wartosci”,
podsumowuje Bettina Kramer.

Kontakt z klientem

Arla Foods Deutschland GmbH
Consumer Central Europe
Zaktady w Pronsfeld

Im Scheid 1,

54597 Pronsfeld

Partnerzy kontaktowi
Bettina Kramer
Senior Sensory Specialist
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